ape 2021

Weinsorte

Farbe

Nase

Gaumen

Weindaten
Alkohol

Sdure
Restzucker
Extrakt
Traubenmenge

Produktionsmenge

Fermentation

Weinausbau

Weinberg
Grofie

Reben gepflanzt
Ausrichtung
Erde
Meereshohe

Rotwein-Cuvée aus 75% Nebbiolo und 25% Barbera, trocken
ausgebaut
Klares purpurrot mit hellem Rand

Sauber, leicht rauchig, Ankldnge von Schwarztee und
getrockneten Krdutern

Eleganter und schlanker Korper, schone Sdure-
Tanninstruktur und im Abgang Ankldnge von Bitterorange

ape DOC Regelung
13,5 %

6,2/l

0,39/1

25,6 9/1

5300 Kg/ha

527 Flaschen 0,75 1
24 Flaschen 1,51

12 Tage auf der Maische bis max. 27 C

Vergdrung mit Reinzuchthefe

Biologischer Ausbau im Weinberg und in der Cantina
Zuwischen 6 und 18 Monate im Edelstahltank

Barbera 12 Monate im Barrique aus franzésischer Eiche
6 Monate auf der Flasche

Nebbiolo und Barbera (Monforte d’Alba, Localita Sant’Anna)
7900 m2 / 6648 Reben

2017/ 2018

Siid Siidwest

Lehm-, ton- und sandhaltig

430 - 440 m. ii. M.



